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達
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す
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わ
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岐阜市近郊の研究者を中心に連携できる内容を紹介し、

企業との橋渡しを目指しています。
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学 連 携

�
食
�
の
知
恵
の
集
大
成
な
の
で
す
ね
�

岐
阜
�
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発
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米
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麺
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茹
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�
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さ
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�
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あ
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召
し
上
が
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�
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習
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さ
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岐
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�
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編集後記

（１） 食品成分（アミノ酸分析など）

（２） アレルギー患者血清を用いた抗

原抗体反応

（１） 身近な発酵食品

（２） 食品・調理科学

（１） 県内産小麦の利用（県農業試験

場等）

（２） 県内産大豆を利用した食品（県

農業試験場等）

（３） 岐阜市の鮎なれずしの成分分析

相談できる内容

研究内容・専門分野

連携実績

取材

教育学部　家政教育講座

E-mail:nagano@gifu-u.ac.jp

TEL：058-293-2305

平成２１年度

産学官連携事業補助金の
募集は５月１５日（金）まで！

詳しくは、
本誌 18 ページの
インフォメーションを
ご覧下さい。

お知らせ

岐阜市役所商工観光部

産業振興課　新産業Ｇ

TEL：058-265-4141（代）

内線 6253

発酵食品の研究について楽しそうに

話す先生。研究室には６人の学生さん

がいるそうです。先生をみていると笑

いのたえない研究室が目に浮かびます。

しかし、発酵食品か・・・においが・・・

食べてみようかな。でも好きになれる

かナ？（ま）

国 立 大 学 法 人

岐阜大学




