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潜
在
能
力
を
引
き
出
し
制
御
す
る

　

「
発
酵
」
と
「
腐
敗
」

　

私
た
ち
人
類
は
微
生
物
の
持
つ
能
力
を
活

用
し
、そ
れ
を
「
発
酵
」
と
呼
ん
で
き
ま
し
た
。

一
方
、
微
生
物
に
よ
っ
て
食
べ
物
が
腐
っ
て

し
ま
う
「
腐
敗
」
と
い
う
現
象
も
よ
く
目
に

し
ま
す
。
で
は
、
両
者
の
違
い
は
な
ん
だ
と

思
い
ま
す
か
？

　

微
生
物
は
私
た
ち
と
同
じ
生
物
で
あ
り
、

栄
養
素
を
体
内
に
取
り
込
み
、
そ
れ
を
分
解
・

代
謝
し
、
そ
の
過
程
で
様
々
な
物
質
を
生
産

し
ま
す
。
こ
う
し
て
微
生
物
が
作
り
出
し
た

代
謝
産
物
が
生
活
に
役
立
つ
場
合
、
そ
れ
を

「
発
酵
」
と
呼
び
、
役
立
た
な
い
場
合
は
「
腐

敗
」
と
呼
び
ま
す
。
こ
の
と
き
、微
生
物
は
「
バ

イ
菌
」の
扱
い
を
受
け
ま
す
。
つ
ま
り
、「
発
酵
」

と
「
腐
敗
」
は
私
た
ち
の
都
合
で
勝
手
に
名

付
け
ら
れ
た
微
生
物
活
動
の
区
別
な
の
で
す
。

　
 

青
カ
ビ
の
チ
カ
ラ

　

例
え
ば
青
カ
ビ
は
ミ
カ
ン
を
腐
ら
せ
る
腐

敗
菌
と
し
て
有
名
で
す
が
、
ブ
ル
ー
チ
ー
ズ

の
製
造
に
使
わ
れ
れ
ば
「
発
酵
」
と
な
り
ま

す
し
、
抗
生
物
質
で
あ
る
ペ
ニ
シ
リ
ン
は
青

カ
ビ
の
「
発
酵
」
で
産
生
す
る
医
薬
品
で
す
。

も
し
青
カ
ビ
が
ミ
カ
ン
を
腐
ら
せ
な
か
っ
た

ら
、
私
た
ち
は
食
べ
き
れ
な
い
ミ
カ
ン
の
海

に
埋
め
尽
く
さ
れ
て
し
ま
い
ま
す
。
ま
た
、

腐
っ
た
ミ
カ
ン
は
自
然
界
に
お
い
て
木
々
の

堆
肥
に
な
り
ま
す
。
つ
ま
り
「
腐
敗
」
は
違

う
角
度
か
ら
眺
め
れ
ば
環
境
・
生
態
系
に
と

っ
て
な
く
て
は
な
ら
な
い
微
生
物
の
活
動
で

あ
り
、
あ
る
意
味
「
発
酵
」
な
の
か
も
し
れ
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趣
味
は
ス
ポ
ー
ツ
観
戦
。
野

球
、
サ
ッ
カ
ー
、
テ
ニ
ス
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マ
ラ
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ン
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Ｆ
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憂
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レ
ポ
ー
ト

ま
せ
ん
。

　

こ
れ
ら
微
生
物
の
持
つ
潜
在
能
力
を
最
大

限
に
引
き
出
し
、
そ
れ
を
制
御
す
る
こ
と
で

「
発
酵
」
に
活
用
す
る
こ
と
が
私
た
ち
の
研
究

分
野
「
応
用
微
生
物
学
」
で
す
。

　
　

岐
阜
微
生
物
ラ
イ
ブ
ラ
リ
ー

　

応
用
微
生
物
学
で
は
、
岐
阜
地
域
に
生
息
す

る
新
た
な
能
力
を
持
っ
た
微
生
物
の
探
索
と
そ

の
応
用
に
関
す
る
研
究
を
行
っ
て
い
ま
す
。

　

微
生
物
は
単
細
胞
で
生
活
し
、
適
応
能
力

が
高
く
、
新
た
な
環
境
で
も
生
き
残
る
能
力

を
持
ち
合
わ
せ
て
い
ま
す
。
つ
ま
り
、
各
地

域
に
は
そ
れ
ぞ
れ
の
気
候
・
環
境
に
う
ま
く

適
応
し
た
微
生
物
が
生
息
し
て
お
り
、
岐
阜

地
域
に
は
岐
阜
の
気
候
・
環
境
に
あ
っ
た
特

徴
的
な
微
生
物
が
生
息
し
て
い
る
と
考
え
ら

れ
ま
す
。

　

私
た
ち
は
岐
阜
地
域
に
生
息
す
る
微
生
物

を
「
岐
阜
微
生
物
」
と
し
て
、そ
の
能
力
を
様
々

な
産
業
に
活
用
で
き
れ
ば
と
思
っ
て
い
ま
す
。

特
に
、
産
業
微
生
物
と
し
て
の
利
用
が
最
も

期
待
で
き
る
乳
酸
菌
と
酵
母
に
着
目
し
、「
岐

阜
乳
酸
菌
」
と
「
岐
阜
酵
母
」
と
し
て
収
集

す
る
こ
と
で
「
岐
阜
微
生
物
ラ
イ
ブ
ラ
リ
ー
」

を
構
築
し
た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。
そ
し
て
、

こ
れ
ら
岐
阜
微
生
物
を
用
い
て
ヨ
ー
グ
ル
ト

や
漬
け
物
、
清
酒
な
ど
新
た
な
特
徴
を
付
与

し
た
地
域
特
産
品
と
し
て
の
発
酵
食
品
の
生

産
に
活
用
で
き
れ
ば
と
考
え
て
い
ま
す
。

　

岐
阜
微
生
物
ラ
イ
ブ
ラ
リ
ー
の
構
築
と
活

用
を
通
し
て
、
私
た
ち
の
研
究
が
役
立
て
れ

ば
と
思
っ
て
い
ま
す
。

岐阜市近郊の研究者を中心に連携できる内容を紹介し、

企業との橋渡しを目指しています。

・新規産業用酵素の開発

・新規乳酸菌・酵母の探索

・応用微生物学

・分子生物学

・たかすファーマーズ

・サンエイ糖化

・弓削銘水堂　など

相談できる内容

研究内容・専門分野

連携実績

　大柄でおおらかな印象の中川先生。
出身大学の有名な「大根踊り」も踊
れるそうです。しかし、研究はミク
ロの世界で起こる不思議を解明する
繊細な先生でした。
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