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ぎ
ふ
長
良
川
銘
菓 

鮎
め
ぐ
り

長
良
川
の
鮎
を
表
し
た
岐
阜
の
銘
菓・鮎
菓
子
。市
内
の
老
舗
和
菓
子
店
の
鮎
菓
子
を
1

箱
に
詰
め
た
セ
ッ
ト「
鮎
め
ぐ
り
」は
発
売
よ
り
3
年
経
つ
現
在
も
高
い
人
気
を
誇
る
。鵜

飼
開
催
の
間
だ
け
販
売
さ
れ
る
期
間
限
定
の
一
品
が
鵜
飼
の
シ
ー
ズ
ン
を
待
っ
て
い
る
。

こ
の
町
こ
の
逸
品

多
く
の
人
に
知
っ
て
ほ
し
い
わ
が
町
の
逸
品
を
紹
介
す
る

「
こ
の
町
こ
の
逸
品
」。

そ
の
土
地
な
ら
で
は
の
こ
だ
わ
り
と
魅
力
に
溢
れ
た

「
逸
品
」を
余
す
と
こ
ろ
な
く
紹
介
し
ま
す
。

逸
こ
の
町
こ
の
逸
品

第3回

国
体
開
催
を
機
に
誕
生		

	

今
年
は
5
店
7
品
の
鮎
菓
子

　
1
3
0
0
年
の
歴
史
を
誇
る
清
流
長
良

川
の
鵜
飼
。
川
面
で
繰
り
広
げ
る
古
式
に

の
っ
と
っ
た
伝
統
漁
法
は
、
さ
な
が
ら
時

代
絵
巻
の
よ
う
な
光
景
で
、
今
年
も
5
月

11
日
の
鵜
飼
開
き
を
心
待
ち
す
る
人
は
多

い
。
こ
の
鮎
の
季
節
に
な
る
と
和
菓
子
店

の
店
頭
に
並
ぶ
の
が
鮎
菓
子
で
あ
る
。
長

良
川
の
鮎
を
モ
チ
ー
フ
に
、
薄
く
焼
い
た

カ
ス
テ
ラ
生
地
で
求
肥
を
包
ん
だ
岐
阜
を

代
表
す
る
銘
菓
の
ひ
と
つ
だ
。

　「
鮎
め
ぐ
り
」の
誕
生
は
岐
阜
清
流
国

体
が
開
か
れ
た
2
0
1
2
年
。
岐
阜
自
慢

の
銘
菓
を
県
外
か
ら
訪
れ
る
人
た
ち
に
ア

ピ
ー
ル
し
よ
う
と
、

岐
阜
商
工
会
議
所

が
中
心
と
な
っ
て
、

岐
阜
市
内
の
老
舗

和
菓
子
店
6
店
が

7
種
類
の
鮎
菓
子

を
詰
め
合
わ
せ
た

「
ぎ
ふ
長
良
川
銘

菓 

鮎
め
ぐ
り
」を

発
売
し
た
。
当
初

2
0
0
0
箱
限
定
の
予
定
だ
っ
た
が
、1
箱

で
様
々
な
老
舗
の
味
わ
い
が
楽
し
め
る
と

あ
っ
て
、販
売
店
が
1
カ
所
と
限
ら
れ
て
い

た
に
も
か
か
わ
ら
ず
2
7
4
0
箱
を
売
り

上
げ
た
。
販
売
期
間
は
鵜
飼
開
催
中
の
10

月
15
日
ま
で
と
限
定
し
、
昨
年
は
5
カ
所

に
増
や
し
て
販
売
し
た
と
こ
ろ
売
上
は
一

昨
年
の
2
倍
。
も
ち
ろ
ん
今
年
も
詰
め
合

わ
せ
の
販
売
が
決
ま
り
、
鵜
飼
の
頃
の
岐

阜
土
産
に
定
着
し
つ
つ
あ
る
。

発
祥
は
明
治
41
年	

	
	

異
な
る
表
情
が
ユ
ニ
ー
ク
な
銘
菓

　
鮎
は
夏
の
季
語
で
も
あ
り
、
和
菓
店
に

と
っ
て
も
鮎
菓
子
は
夏
の
定
番
と
い
え

る
。
岐
阜
の
長
良
川
と
、
鮎
で
知
ら
れ
る

清
流
に
は
鮎
菓
子

が
存
在
す
る
。
岐

阜
の
鮎
菓
子
の

発
祥
は
明
治
41

（
1
9
0
8
）
年
、

川
原
町
の
老
舗「
玉

井
屋
本
舗
」
の
創

業
者・
玉
井
経
太

郎
氏
が
生
み
の
親

で
あ
っ
た
。「
美
味

し
い
時
期
の
鮎
を
イ
メ
ー
ジ
し
、姿・香
り・

味
と
三
拍
子
そ
ろ
っ
た
長
良
川
の
鮎
を
再

現
し
た
よ
う
で
す
」と
4
代
目
当
主
の
玉

井
博
祜
さ
ん
は
語
る
。
同
店
で
は「
登
り

鮎
」の
名
で
販
売
さ
れ
て
お
り
、上
質
の
小

麦
粉
と
卵
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ
た
カ
ス
テ

ラ
生
地
で
求
肥
を
包
み
、
キ
リ
ッ
と
し
た

表
情
に
仕
上
げ
て
い
る
の
が
特
徴
。
も
ち

ろ
ん
同
店
一
番
の
人
気
商
品
で
あ
る
。
今

年
は
抹
茶
入
り
の
求
肥
を
包
ん
だ
登
り
鮎

も
開
発
し
、金
箔
を
装
っ
た
姿
で
、太
陽
の

光
が
川
面
の
さ
ざ
波
に
反
射
す
る
き
ら
め

き
を
表
現
し
た
。
ま
た「
や
き
鮎
」は
、
そ

の
昔
、徳
川
家
康
が
当
地
を
訪
れ
た
折
に
、

鵜
が
捕
え
た
鮎
を
石
焼
き
に
し
て
食
べ
た

と
の
故
事
か
ら
生
ま
れ
た
商
品
。
山
芋
を

混
ぜ
た
生
地
を
乾
燥
さ
せ
て
焼
い
た
歯
ご

た
え
の
あ
る
干
菓
子
で
あ
る
。

　
今
年
の
詰
め
合
わ
せ
は「
玉
井
屋
本
舗
」

と「
金
蝶
堂
」「
香
梅
」「
奈
良
屋
本
店
」「
緑

水
庵
」の
5
店
舗
。
職
人
の
数
だ
け
味
や

表
情
が
違
う
の
が
鮎
菓
子
の
ユ
ニ
ー
ク
な

と
こ
ろ
だ
。
金
蝶
堂
の「
上
り
鮎
」は
卵
を

た
っ
ぷ
り
使
っ
た
柔
ら
か
な
生
地
と
も
ち

も
ち
と
し
た
食
感
の
求
肥
が
見
事
に
調
和

し
た
逸
品
。香
梅
は
店
頭
で
一
つ
ひ
と
つ
手

焼
き
の
実
演
販
売
を
し
て
い
る「
鮎
太
郎
」。

奈
良
屋
本
店
の「
か
が
り
焼
鮎
」は
寒
梅
粉

（
餅
の
粉
）と
上
用
粉（
う
る
ち
米
の
粉
）と

卵
の
黄
身
だ
け
で
練
り
上
げ
た
生
地
を
用

い
た
干
菓
子
。
緑
水
庵
の「
御
初
尾
」は
7

種
の
な
か
で
は
最
も
大
き
く
、
求
肥
と
つ

ぶ
あ
ん
を
包
ん
だ
贅
沢
な
ひ
と
品
だ
。

伝
統
の
鵜
飼
を
表
現
し
た	

	

こ
だ
わ
り
の
パ
ッ
ケ
ー
ジ

　
表
情
豊
か
な
7
つ
の
鮎
菓
子
を
詰
め
る

パ
ッ
ケ
ー
ジ
に
も
岐
阜
の
誇
り
で
あ
る
鵜

飼
の
風
景
が
映
し
出
さ
れ
て
い
る
。
木
目

を
見
せ
る
笹
の
葉
の
よ
う
な
縦
長
の
部
分

は
清
流
に
浮
か
ぶ
鵜
舟
、
水
引
の
よ
う
な

朱
色
で
扇
状
の
線
を
描
く
12
本
の
横
の
ラ

イ
ン
は
鵜
匠
が
手
に
す
る
手
縄
、
そ
し
て

赤
い
丸
は
篝
火
を
表
す
。

「
岐
阜
を
訪
れ
る
お
客
様
に
、鮎
菓
子
を
提

供
で
き
る
こ
と
は
地
元
の
誇
り
で
も
あ
り

ま
す
」と
玉
井
さ
ん
。

　
か
つ
て
、
俳
人・中
村
汀
女
が
長
良
川
の

和
菓
子
を
詠
ん
だ
俳
句「
人
遠
く 

こ
の
若

鮎
を 

愛
で
ん
と
す
」を
彷
彿
と
さ
せ
る
ひ

と
品
が
こ
こ
に
完
成
し
た
。
5
店
舗
の
鮎

菓
子
の
詰
め
合
わ
せ
を
そ
の
ま
ま
お
土
産

に
す
る
の
は

も
ち
ろ
ん
の
こ

と
、
そ
の
場
で

食
べ
比
べ
を
し

て
、
好
み
の
味

を
見
つ
け
、
改

め
て
店
舗
を
訪

ね
る
の
も
旅
の

楽
し
み
に
な
る

こ
と
だ
ろ
う
。

国体開催を
機に誕生

今年は5店7品の
鮎菓子

生菓子、干菓子、大き
さや表情の違いを楽
しむことができる「ぎ
ふ長良川銘菓 鮎めぐ
り」。今年は5店舗の
鮎菓子の詰め合せ

創業100周年を機に改装した
老舗和菓子店・玉井屋本舗。
坪庭を眺めながらお茶を頂く
ことができる

昔ながらの風情を残す川原町にある玉井屋本舗

玉井屋本舗の4代目当主・玉井博祜さん

ぎふ長良川銘菓 鮎めぐり
１箱1296円
販売期間：鵜飼開催中の5月
11日〜10月15日
販売店：岐阜高島屋、長良川う
かいミュージアム、鵜飼観覧船
待合所、JR岐阜羽島駅とJR岐
阜駅のキヨスクの5店舗

シンプルかつ、愛らし
いデザインのパッケー
ジは、陳列棚のなかで
も一際目を引く。自宅
用はもちろん、お土産、
贈り物にも最適

●御菓子司 玉井屋本舗
「登り鮎」「登り鮎（抹茶）」
「やき鮎」
3岐阜市湊町42
Z058-262-0276

●御菓子司 奈良屋本舗
「かがり焼鮎」
3岐阜市今小町18
Z058-262-0067

●和菓子処 緑水庵
「御初尾」
3岐阜市村山1-61
Z058-235-9033

●御菓子司 金蝶堂
「上り鮎」
3岐阜市神田町2-5
Z058-262-0550

●菓匠 香梅
「鮎太郎」
3岐阜市加納栄町通2-2
Z058-271-6231

ぎふ長良川銘菓
鮎めぐり提供店


