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「鮎菓子つくろーコンテスト」・レシピの部 

―出品作品募集のご案内― 

～テーマ～ 

「新しい鮎菓子の創造」 

京都の八ツ橋、広島のもみじ饅頭などのお菓子は、それぞれの地域の顔ともいえる役割を担っていま

す。ここ岐阜県においても、市民に広く定着している「鮎菓子」について、今回のコンテストを通じてこれま

での枠に捉われない姿や味など新しい可能性を探ることによって、岐阜県のみならず国内外の人々に愛さ

れる「ぎふを代表する銘菓」としての定着を目指します。 

 

※ 鮎菓子とは・・・ 

清流に跳ねる若鮎をイメージした鮎菓子。その発祥は京都や名古屋、岐阜とも伝えられ、長良川の鮎をモチー

フとして、鮎菓子が岐阜で作られたのは明治時代とされています。以来、岐阜銘菓にしようとの思いを込めて多くの

鮎菓子が生み出されました。ふんわりカステラ生地にモチモチの求肥を包み込んだ素朴な味わいのモノから干菓子な

どもあり、店によって味や食感、鮎の顔もシルエットも色々という面白みが、時間をかけて育まれました。岐阜市内だ

けでも３０近い店舗が取り扱っており、鮎菓子は市民にとって身近なお菓子として親しまれています。 
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＜開催要領＞ 

〇 名   称  「鮎菓子つくろーコンテスト」・レシピの部 

〇 目   的  これまでの枠に捉われない新しい鮎菓子の創造 

〇 主   催  鮎菓子たべよー博実行委員会（岐阜商工会議所、岐阜菓子工業会、 

岐阜県洋菓子協会、岐阜県鮎菓子普及協会、岐阜市土産品協会） 

〇 後   援  岐阜県、岐阜市、岐阜市教育委員会 

  (予  定)  公益財団法人岐阜観光コンベンション協会、公益社団法人岐阜青年会議所 

 

〇 賞   典  上位３作品を入賞とします。 

  (予  定)  １位：「金賞（会頭賞）」・・・賞金１０万円と賞状及び記念品等 

         ２位：「銀賞」・・・賞金５万円と賞状及び記念品等 

         ３位：「銅賞」・・・賞金３万円と賞状及び記念品等 

 

〇 表   彰  当委員会役員及び関係者出席の上、「鮎菓子たべよー博・２０１６秋」において 

   （予  定） 表彰式を行います。 

 

〇 展   示  入賞作品については、「鮎菓子たべよー博・２０１６秋」の特設コーナーにおいて 

一般公開いたします。 

 

＜募集要領＞ 

〇 応募期間  平成２８年8月１日(月)～１０月７日(金)※当日消印有効 

 

〇 応募資格  ・どなたでもご参加いただけます。年齢、居住地、プロ・アマの区別は問いません。 

          ・グループなど複数人での参加も可能です。 
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〇 審査基準   

① 創 造 性  コンテストのテーマをデザイン的・食味的に表現している。 

② 安 全 性  形態、材料が身体・健康に影響を及ぼさない。 

 

③ 経 済 性  コストや技術面において、商品化が可能である。 

④ そ の 他  現在市販されていない製品であること（※～の素などを使用していない）。 

 

〇 作品の利用等  

 「金賞」については、翌年の「鮎菓子たべよー博」における提供及び販売を予定しております。 

※ 入賞作品のライセンスは実行委員会に帰属します。 

※ 今後、上記の用途以外に使用する場合（製造・販売等）は、個別にご相談いたします。 

 

〇 審査スケジュール 

・ １次審査（10月中旬）： 書類審査により２次審査へ進出する上位 5人を決定します。 

・ ２次審査（11月上旬）： １次審査を通過した上位５人による持ち込み審査を行い、「金 

賞」を含む上位３作品を決定します。 

※審査にあたっては、完成品を作成・提出いただきます。 

（制作個数、制作費の支給等については、改めてご連絡させて 

                       いただきます） 

・ 審査発表（イベント当日）：上位３作品については、イベント当日に表彰式を行うとともに、会場 

場内の特設コーナーに展示いたします。 

〇 審査員（予定） 

・ 1 次審査： 鮎菓子たべよー博実行委員長、和洋菓子店関係者、バイヤーなど 10 名程度 

・ ２次審査： 1 次審査の審査員と実行委が依頼した外部審査員 2人の計 12人程度 
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〇 申込方法 

① 応募用紙に必要事項を簡潔にご記入いただき、作品の様子が分かる写真を添付の上、事務局 

あてにお送りください。また、賞味期限・保存方法等についても併せて明記してください。 

② 審査結果については、１次審査を通過された方のみ郵送にてお知らせいたします。 

 

 

※ 専用申込書は岐阜商工会議所にて配布しておりますとともに、同所のＨＰからダウンロード(PDF 

ファイル)できます。 

また、岐阜地域の食品関係の学科がある高校並びに岐阜・愛知地域の食品系学科のある大 

学・短大・専門学校への配布も予定しています。 

※ 出品者名は代表者１名とし、担当者名には連絡窓口となる方のお名前をご記入ください。 

※ 応募用紙は返却いたしませんので予めご了承ください。 

 

〇 その他注意事項 

・ 提出された作品は、応募者自身のオリジナルのもので、国内外未発表のものに限ります。 

・ 最終審査に選ばれた作品以外は未発表扱いとします。 

・ 提出された作品が、第三者の有する著作権・肖像権・商標権・意匠権などの権利を侵害する恐れ 

のある場合、応募者自身が関係機関に必要な許可を受けた上で、その旨を明記してください。 

・ 提出された作品が、第三者から権利侵害などで請求や提訴などが生じた場合、応募者自身の費 

用と責任において対処していただくものとし、主催者は一切の負担負いません。 

 ・ 提出された作品が、既に発表されている製品と同一・酷似している場合、または第三者の権利侵 

害となる場合は受賞結果発表後であっても主催者の判断で受賞を取り消す場合があります。 

・ 反社会的勢力の活動を助長する行為が判明した場合、または応募者自身が反社会的勢力と関 

係があることが判明した場合、審査の対象外といたします。また、受賞発表後であっても同様であり 

その場合に生ずる損害についての賠償は一切行いません。 
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・ 応募者は、審査の結果について異議を主張することができないものとし、主催者はその理由について 

一切の開示義務を負いません。 

・ 募集日程などのスケジュールは主催者の都合により変更する場合があります。 

 

 

 

 

 

〇 個人情報の取り扱いについて 

・ 応募者の個人情報はコンテスト主催者である鮎菓子たべよー博実行委員会と運営協力する岐阜 

新聞社等が運営上の連絡や資料の送付などに利用します。 

・ コンテスト入賞者の個人情報は運営上必要な場合において、同目的のために主催者及びその関 

連会社に開示される場合があります。 

 

〇 申込み及びお問合せ先 

  「鮎菓子たべよー博『鮎菓子つくろーコンテスト事務局』(岐阜商工会議所内)」  

  〒５００－８７２７ 岐阜県岐阜市神田町２丁目２番地 

  ＴＥＬ．０５８（２６４）２１３１ ＦＡＸ．０５８（２６４）０３３６ 

  Ｅ－ＭＡＩＬ：info@gcci.or.jp  URL：http://www.gcci.or.jp 
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